
 

 

 Themapaté planning 2026 
 

• Abrikozenpaté  

o Week 1 tem 6 (Valentijn = zaterdag 14/2/26) 

o Valentijngarnituur vanaf week 3-4 

• Ananaspaté 

o Week 7 tem 13 (Pasen = zondag 5/4/26) 

o Paasgarnituur vanaf week 9 

• Appelpaté  

o Week 14 tem 19 

• EXTRA: Paté met witte en groene asperges 

o Week 14 tem half mei 

• Paté met zongedroogde tomaatjes en basilicum 

o Week 20 tem 26  

• 4-vruchtenpaté (abrikoos, ananas, appel en peer) 

o Week 27 tem 35 

• Paté met gebakken spekblokjes en gestoofde ajuin 

o Week 36 tem 42 

• Veenbessenpaté  

o Week 43 tem 46 

• Paté met gestoofde peertjes 

o Week 47 tem 53 (Kerstmis = vrijdag 25/12/26) 

o Eindejaargarnituur vanaf week 48-49  

 

Verpakking (leeggoed) 

• 3,3 kg in blauwe of gele terrines 

• 6 kg op lange witte porseleinen schaal met rode Vichy-ruit 

• Op bestelling zijn ook witte schotels van 12 kg verkrijgbaar 

• Vanaf +/- 100 kg kiest u een eigen themapaté in verloren verpakking of in een terrine met 

waarborg  



 

 

 Planning pâté à thème 2026 
 

• Pâté aux abricots 

o Semaine 1 jusqu’à 6 (St-Valentin = samedi 14/2/26) 

o Garniture St-Valentin à partir de semaine 3-4 

• Pâté aux ananas 

o Semaine 7 jusqu’à 13 (Pâques = dimanche 5/4/26) 

o Garniture de Pâques à partir de semaine 9 

• Pâté aux pommes 

o Semaine 14 jusqu’à 19 

• EXTRA: Pâté aux asperges blanches et vertes  

o Semaine 14 jusqu’à mi-mai 

• Pâté aux tomates séchées & basilic 

o Semaine 20 jusqu’à 26  

• Pâté aux 4-fruits (abricots, ananas, pommes et poires) 

o Semaine 27 jusqu’à 35 

• Pâté aux lardons & oignons cuits 

o Semaine 36 jusqu’à 42 

• Pâté aux airelles  

o Semaine 43 jusqu’à 46 

• Pâté aux poires  

o Semaine 47 jusqu’à 53 (Noël = vendredi 25/12/26) 

o Garniture fin d’année à partir de semaine 48-49 

 

Emballage (cautionné) 

• 3,3 kg dans les terrines bleues et jaunes 

• 6 kg sur les longs plateaux blancs à carreaux rouges 

• Sur commande des plateaux blancs en 12 kg sont aussi disponible  

• A partir ± 100 kg vous choisissez votre propre pâté saisonnier en vidange perdu ou en 

terrine cautionnée  


